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Caramba, Caracho — ein Whisky
aus dem Bayerwald im Granitfass

Braumeister Rudi
Hirz geht unter die
Kornbrenner und
macht einen Single
Malt aus Heimat pur
Von Stefan Brand|

Hauzenberg. Seit gut 25 Jahren
braut Bayerns wohl experimen-
tierfreudigster Braumeister Rudi
Hirz aus Hauzenberg edle Ur-
kom-Biere fir Kenner auf der
ganzen Welt. Doch seit diesem
Frihjahr braut sich im Apostel-
brau zu Eben etwas vollig ande-
res, aber nicht minder Edles, zu-
sammen: der erste Whisky aus
dem Bayerwald - gereift im
Holzfass und gefillt in Granit.
Eine spannende wie einmalige
Geschichte!

Eine Einmalige deshalb, weil
Rudi Hirz im Zollbereich Passau
(der umfasst drei Landkreise)
tatsachlich der Einzige ist, der
das Recht hat ,mehlige Stoffe” —
sprich Korn —in Schnaps zu ver-
wandeln. Und Kom ist die
Grundlage fiir das schottische
Nationalgetrank. Dieses Korn-
brandrecht hat Rudi Hirz* Vater
vor Jahrzehnten mal erworben,
um einen ,Bierbrand“ zu destil-
lieren. Aus diesem Plan ist nie
was geworden, doch jetzt wurde
die bis dato stillgelegte Destille
beim Apostelbrau fir Rudi Hirz’
Whiskybrand reaktiviert.

Eine spannende Geschichte
deshalb, weil Rudi Hirz dabei
absolutes Neuland betritt. Zu-
mindest in Niederbayern.

Deutschlandweit gibt es rund
150 Whisky-Destillerien, einen
Bavarian Whisky macht Gbri-

Prominente Vorkoster: Den ersten Schluck des ersten Dinkel-
Maischebrands fiir den Whisky aus Eben reichte , Destillator”
Rudi Hirz (rechts) den Hauzenberger Stadtregenten Peter Auer,
Biirgermeisterin Gudrun Donaubauer und Otto Obermeier (von
links). Und das Rathaus-Dreigestirn prophezeit Gutes!
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Fr. 19. bis Mo. 22. Juni 2015 - Freitag groBe ,Fire and Ice-Party”

Sonnwendfest in Oberpolling:
da leuchten gleich vier Niichte

Megaparty, Schaf-
kopfturnier und ge-
miitlicher Festbetrieb

Oberpolling. Von Freitag, 19.
Juni, bis Montag, 22. Juni, lockt
das alljahrliche Sonnwendfest
des SV Oberpolling wieder Jung
und Alt mit einem tollen Pro-
gramm aufs Sportgelande in
Oberpolling. Ab 20 Uhr wird mit
richtig Schwung traditionell mit
der legendaren ,Fire&lce-Fest-
zelt-Party“ in die Freitagnacht
gestartet. Flr den richtigen
Sound und die nétige Partystim-
mung sorgt DJ Fabulous am
Mischpult. Der Eintritt zur Mega-
party kostet 4 Euro. Einlass ist
ab 16 Jahren.

Am Samstag geht's dann wei-
terab 15 Uhr mit Kaffee und Ku-
chen. Gut gestarkt fir den
Abend tritt ab 19 Uhr die spitzen
Stimmungsband ,Silberblitz* auf
und sorgt fir Festzeltstimmung.

Traditionell lautet das Schaf-
kopfturnier den Sonntagvormit-
tag in Oberpolling ein. Ab 10
Uhr beginnt das Turnier und
lockt mit Geldpreisen von 500
Euro, 250 Euro, 100 Euro und
vielen weiteren Sachpreisen.

Fir das leibliche Wohl ist na-
tarich auch wieder bestens ge-
sorgt. Kaffee, Kuchen bis 11.30
Uhr und danach leckere Girill-
hendl und andere kulinarische
Schmankerl. Der Festzeltbetrieb
startet ab 17 Uhr dann so richtig
durch mit der Showband ,Plan

gens die Destillerie Lantenham-
mer am Schliersee — wie der
kiinftige Bayerwald-Whisky Cbri-
gens ebenfalls aus einer Braue-
rei heraus erwachsen. Hier hat
sich Hirz Gber die Kunst der
Whiskyherstellung bereits pro-
fundes Wissen angeeignet,
ebenso bei der berihmten krea-
tiven ,Owl Distillery“ in Belgien.

Reife im Holz aus den
»Ebener Highlands*

Rudi Hirz ist aufgeregt wie ein
Kind drei Tage vor Weihnach-
ten, wenn er (ber seine Whis-
ky-Plane spricht. Nur dass er
noch mindestens drei Jahre
warten muss, bis der Brand aus
ungehopfter Kornmaische im Ei-
chenholzfass zu Whisky gereift
ist. Doch probiert wurde der ers-
te Brand bereits zum 125-jahri-
gen Apostelbrau-Jubildum heuer
im Mai. Typisch Rudi Hirz: Einen
Brand aus Dinkelmaische hat er
fir seinen ersten Heimat-Whisky
destilliert. Denn Heimat, das ist
es, was Rudi Hirz' Single Malt
frihestens nach drei Jahren
Reife reprasentieren soll.

Lch identifiziere mich mit mei-
ner Heimat®, sagt Rudi Hirz. Und
deshalb soll nach seiner Philo-
sophie in seinem Produkt nur
Heimat drin sein, damit der Ge-
nieBer bei jedem Schluck das
Korn, den Granit, ja sogar (wie
Kenner wissen) das mal sanfte
mal herbe Klima des Bayer-
walds schmeckt — so wie man
bei schottischem Whisky unwill-
kirlich die rauen Highlands vor
Augen hat. Hirz will eine exklusi-

B“ Am Festmontag ab 19.30
Uhr wird zu Hits von ,Na und“
gefeiert. Die spannende
Schlussziehung der groBen Ver-
losung mit absoluten Toppreisen
beginnt an diesem Abend ab 22
Uhr. Der Hauptgewinn ist mit
1000 Euro dotiert, der 2. Preis
ist ein Grundig-LED-Fernseher
und der 3. Gewinner erhalt ei-
nen 200-Euro-Gutschein flir das
Untergriesbacher Modehaus
Heppel. Natirlich kammt beim
Oberpollinger Sonnwendfest
auch die bayerische Kulinarik
nicht zu kurz: Miit Hendl, Warstl,
Kéase, Doner und auch siBen
Leckereien die Besucher ver-
wohnt. SchieB- und Losstand
sorgen fiir weitere Abwechslung
an allen Tagen.

ve Whisky-Schiene fahren mit
vollkommen rein gelauterter
Maische (wie bei seinem Bier
auch) aus Dinkel und Ur-Kér-
nern wie Emmer oder Einkorn
(die er bereits in seinem Bier
verwendet), am liebsten Bio und
angebaut rund um Hauzenberg.
Fur das Malz far den Single Malt
aus den ,Ebener Highlands* will
Hirz seine eigene 1-Tonnen-
Mélzerei im Apostelbrau wieder
anwerfen — fast einmalig in
Deutschland und selbst im Mut-
terland des Whiskys gibt es nur
drei Destillerien mit einer eige-
nen Malzerei. ,Rohstoffe aus
der Region autark in der Region
verarbeitet — das macht keiner,
das ist eine tolle und spannende
Geschichte®,  schwarmt  der
frischgebackene Whisky-Bren-
ner Rudi Hirz.

Die Fasser fur das Endpro-
dukt sollen natirlich ebenfalls
aus der Heimat stammen. Hirz
ist da noch in der Findungspha-
se. Schlussendlich ist die Fass-
lagerung bzw. der Einsatz der
Hdélzer eines der bestgehdtets-
ten Geheimnisse einer Whisky-
herstellung. Die Ausreifung in ei-
nem Fass bzw. das Umfillen
wahrend des Reifeprozesses,
das Blenden verschiedener Fas-
ser gehoren ebenfalls dazu. In
seine engere Auswahl nimmt
Hirz neben gebrauchten Sherry-
(geben einen Vanille-Ge-
schmack ab) oder Bourbonfas-
sern (das sind die klassischen,

eher  rassig-rauchigen Ge-
schmacksveredler) auch neue
getoastete Maulbeeren-, Aka-

zien- und natdrlich auch Eichen-
fasser. Wer weiB: Am Ende wa-
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Rudi Hirz vor seiner reaktivierten Destille: Er ist der Einzige im
Zollbezirk Passau, der Schnaps aus Korn brennen darf. Jetzt
braucht er nur noch das richtige Holz fiir die Fasser, in denen

der Kornbrand zu Whisky reifen kann.

re das ein schoner Auftrag flr
den letzten Fassbinder im Bay-
erwald, Adolf Lichtenauer aus
Réhrnbach? Rudi Hirz lacht: ,Na
da muss ich erst mal sehen.
Aber zum Uberlegen war's!“

Wie der Whisky made in Eben
am Ende seiner jahrelangen
Reife schmecken wird, da ist
keiner mehr gespannt als Rudi
Hirz selber. ,Ich werde auch ei-
nige Fasser als Einzellagerung
ansetzen, um die Entwicklung
meines Brandes im Einzelnen
zu testen und um meine unver-
gleichbare Linie zu finden®, sagt
Hirz.

Granit gibt Whisky
den letzten Schliff

Dieser Whisky wird dann in li-
mitierter Auflage in Fass-Stérke
angeboten. Aber nicht in irgend-
welchen Fassern: Nichts verbin-
det man mehr mit Hauzenberg
als den dort abgebauten edlen
Granit — gerade die rechte Hiille
fir den edlen Ebener Whisky.

Foto: Brandl

Meint jedenfalls auch Granitex-
perte Georg Zankl, der spezielle
Granitfasser fertigen will, in die
Rudi Hirz seinen Whisky abfiil-
len wird. Ob dies den Ge-
schmack noch verstarkt, bleibt
ebenso abzuwarten, wie der Na-
me, den der Whisky einmal tra-
gen wird. Mit seiner ,Granitwei-
Ben“ hat Rudi Hirz ja schon mal
mit dem Stein aus dem Bayer-
wald gespielt.

Jedenfalls wird die Zukunft mit
dem Whisky auch fir den Apos-
telbréu einiges bringen: Es sind
bereits Planungen im Gange,
die gewerbsméBige Abfindungs-
brennerei um eine Verschluss-
brennerei und ein separates
Fasslager zu erweitern. Mit den
baulichen Verénderungen sollen
sich die Brauerei und die Destil-
le in ein Informations- und Besu-
cherzentrum verwandeln, das
das Thema Bier und Whisky zu
einem Heimat-Erlebnis fir alle
Sinne im ,Highland Eben“ wer-
den lasst. Wie gesagt: Es braut
sich einiges zusammen - und
wie es aussieht echt Gutes!

Wer spuid mit da Oidn? Das traditionelle Schafkopfturnier lockt am Sonntagvormittag wieder
Kartenspieler aus der ganzen Region ins Oberpollinger Festzelt.
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* Gardinen * Stoffe * Lamellen * Plissee
* Geschenk- w. Dekoartikel * grofies Kurzwarensortiment
* kostenloser Ausmess-Service und Farbberatung vor Ort - Anruf geniigt
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Die Brauerei Hacklberg

wiinscht gemiitliche Stunden

beim Sonnwendfest!

www.hacklberg.de
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Legendar: die Fire&lce-Festzelt-Party” zum Auftakt am Freitag.

Rund um lhren Garten...

Natursteinmauern & Gabionenwsnde
Wir sind Ihr Partner in Sachen Gartengestaltung, Natursteinverkauf,
Hausmeistertitigkeiten, Baggerarbeiten und Transporte. Wir ur-
terstiitzen Sie mit passenden Geraten, langjahriger Erfahrung und
vielseitigen Leistungen!
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